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Lackerli Huus
schliesst Filiale

Stadt Luzern Sie bestehen vor
allem aus Weizenmehl, Honig,
kandierten Friichten und Nis-
sen, sind mit einer Zuckerglasur
iiberzogen und konnen durch-
aus etwas widerspenstig seinim
Biss: Die Rede ist von Basler La-
ckerli. Das lebkuchenartige Ge-
béck spieltin Luzern an der Her-
tensteinstrasse 22 seit ziemlich
genau 20 Jahren die Hauptrolle
-neben Baselbieter Rahmtéfeli,
Flites de Bale und weiteren Spe-
zialitaten des Lackerli Huus. Im
November 2003 erdffnete der
bekannte Lackerli-Hersteller
hier eine eigene Filiale. Dies,
weil die Backerei Zai am Gren-
del, wo die Lackerli-Huus-Pro-
dukte zuvor verkauft worden
waren, ihren Betrieb aufgab.
Nun lauft auch die Zeit der
Luzerner Lackerli-Huus-Filiale
ab. Diesen Samstag ist sie zum
letzten Mal gedffnet. Von aussen
ist es dem Lokal nicht anzuse-
hen. Es gibt keinen Hinweis -
auch drinnen sind die Gestelle
voll. Doch an der Kasse steht auf
einem Schild geschrieben: «Lei-
der miissen wir Thnen mitteilen,
dass wir unsere Filiale in Luzern
per 31.12.2023 schliessen wer-
den.» Die Kundschaft wird an
den Online-Shop oder die ande-
ren Filialen verwiesen; die nachs-
ten befinden sich im Pfister
Wohncenter Emmen - «nur»
Shop-in-Shop - oder im Ziircher
Hauptbahnhof. Warum das La-
ckerli Huus die Luzerner Filiale
aufgibt, ist am Freitag auf offi-
ziellem Weg nicht zu erfahren.
Fir Medienauskiinfte sei tiber
die Feiertage leider niemand er-
reichbar, heisst es auf Anfrage
am Hauptsitz in Frenkendorf
BL. Dem Vernehmen nach soll
das Léckerli Huus aber auf der
Suche nach einem neuen Ver-
kaufsstandort in Luzern sein.

Macchi ist wegen Umbau
ab 9. Januar geschlossen

Die frei werdende Flache ist be-
reits vergeben: Die tiber densel-
ben Eingang zugangliche Ba-
ckerei Macchi wird ihr Geschaft
aus-und umbauen. Daher st es
ab Dienstag, 9. Januar, um
14 Uhr geschlossen. Laut Flug-
blattist der erneuerte Laden ab
Montag, 29. Januar, wieder ge-
offnet. (hor)

«Randebandi» aufneuem Boden

Das solidarische Landwirtschaftsprojekt ist nach Littau gezogen. Die Randebandi will neue Mitglieder anwerben.

Annina Stella Caviezel

«Um die 600 Salatkopfchen
wachsen hier gerade», sagt Ran-
debandi-Gartnerin Sarah Peter
und weist auf den Boden einer
der zwei Folientunnels neben
dem Fluckhof. Insgesamt 1,3
Hektaren stehen der solidari-
schen Landwirtschaft (kurz: So-
lawi) auf dem Hof in Littau fur
ihren biologischen Gemiisean-
bau zur Verfligung. Die Rande-
bandi ist diesen Friihling vom
alten Standort in Neuenkirch
weggezogen und hat unter dem
Dach - oder besser gesagt auf
dem Acker - des Landwirtepaa-
res Astrid und Wendelin Burri
ein neues Zuhause gefunden.

«Durch den neuen Standort
im Biobetrieb Fluckhofkann die
Solawi die Zielgruppe in der
Stadt besser erreichen, ohne da-
bei den Zugang zu den Dorfern
zu verlieren», erklart Salomé
von Rotz. Sie ist Mitglied des
sogenannten Kernteams der
vor fiinf Jahren gegriindeten
Randebandi. Ab Januar 2024
wird der Verein am neuen
Standort wieder den Normalbe-
trieb aufnehmen und wochent-
lich Gemdise ausliefern.

Verbraucher werden in die
Landwirtschaft einbezogen

Doch was ist solidarische Land-
wirtschaft eigentlich? «Bei der
solidarischen Landwirtschaft
arbeiten die Konsumierenden
und die Produzierenden viel na-
her zusammen als bei der her-
kommlichen Landwirtschaft»,
erklart von Rotz. Die Verbrau-
cher werden bei dieser namlich
direkt in den Betrieb mitein-
bezogen und garantieren im
Gegenzug den Landwirtinnen
und Landwirten die Abnahme
ihrer Produkte.

Im Falle der Randebandi
sieht dies folgendermassen aus:
Die ungefihr 140 Mitglieder
zahlen einen einmaligen Anteils-
schein von 475 Franken als eine
Art zinsloses Darlehen an den
Verein, sodass sich die Rande-
bandi die ndtigen Investitionen
und Infrastruktur leisten kann.

Die Hofbesﬂzer Wendelln und Astrld Burri (Ilnks) Gartnerin Sarah Peter sowie das Kernteam-Mitglied des
Vereins Salomé von Rotz mit Tochter Louisa im Folientunnel.

Jahrlich zahlen alle Mitglieder
zusitzlich einen Preis fiir ihren
Ernteanteil, der je nach Einkom-
men frei wihlbar zwischen 1000
und 1400 Franken liegt. Als
Gegenleistung konnen die Ver-
einsmitglieder wochentlich ih-
ren Ernteanteil fiir zwei bis drei
Personen in einem der Depots
der Randebandi abholen.

Die Depots liegen in Sem-
pach, Sursee, Luzern, Malters,
Kriens, Emmen und natiirlich
auf dem Fluckhof selbst. Neue
Depots konnen jederzeit bei
Bedarf er6ffnet werden. Umge-
rechnet bedeutet dies also wo-
chentliches Gemiise fiir einen
Haushalt im Wert von gut 20
Franken. Teil des «Deals» sind
aber auch Arbeitseinsitze der
Mitglieder: Jahrlich zehn Mal fiir

jeweils ungefahr drei Stunden
kommen so die Konsumie-
renden selbst aufs Feld. «Wir
wollen, dass die Mitglieder des
Vereins so selbst den direkten
Bezug zur Natur und den Pro-
dukten erfahren», erklart von
Rotz. Hierbei soll erwahnt sein,
dass die Randebandi den gross-
ten Teil der Arbeit auf dem Feld
von Hand erledigt.

Finanzielle Sicherheit
und geteilte Verantwortung

Diese Arbeitseinsatze sind Teil
des Konzeptes, aber auch inklu-
siv, das sei der Randebandi
wichtig, stellt Sarah Peter klar.
So darf etwa eine Person mit
korperlichen oder geistigen Ein-
schrankung jeweils die Arbeit
verrichten, die fiir sie mdglich

Bild: Patrick Hiirlimann (Luzern, 21. 11. 2023)

ist, «etwa die Administration
oder Abpacken und Wigen des
Gemiises», so von Rotz. Auch
durch die drei einkommensab-
hangigen Preisklassen soll es
mehr Menschen mdglich sein,
Teil des Projektes zu werden.
Die Vorteile liegen fiir Gart-
nerin Sarah Peter hierbei so-
wohl auf Seiten des Produzen-
ten wie auch bei den Konsu-
menten: «Wir als Anbauende
profitieren, weil wir - anders
als andere landwirtschaftliche
Betriebe - bereits Anfang Jahr
auf einen garantierten Betrag
der Mitglieder vertrauen diir-
fen.» Dies gebe dem Verein fi-
nanzielle Stabilitat.
«Insbesondere fiir Mitglie-
der, die etwa aus der Stadt kom-
men und keinen eigenen Garten

haben, ist es sehr schon, die
Moglichkeit zu haben, eigene
Ideen auch im grossen Stil um-
setzen zu konnen, ohne volle
Verantwortung zu tragen», er-
klart die 36-Jahrige weiter.

«Ein gutes Beispiel ist hier-
bei der Anbau von Kefen (Zu-
ckererbsen), der im Handel
meist aus dem Ausland kommt»,
sagt von Rotz. Die Randebandi
hingegen habe - auch dank der
nun vergrosserten Nutzfliche
auf dem Fluckhof - Kapazitit,
diesen lokal fiir die Mitglieder
anzubauen. So miissten die Mit-
glieder nicht auf dasimportierte
Produkt zurtickgreifen.

Die Solawi Randebandi will
moglichst viele Menschen errei-
chen, doch eine gewisse Natur-
verbundenheit ist vorausgesetzt,
meint von Rotz. Eins sei aber
Klar: «Wir sind nicht hier, um
zu politisieren, wir setzen uns
einfach fiir eine gemeinschaft-
liche und zukunftsfahige Land-
wirtschaft ein.»

Von dieser Idee haben sich
auch Astrid und Wendelin Burri
iiberzeugen lassen. Die Besitzer
des Fluckhofs nahmen sich aber
Zeit fur den Entscheid, die Ran-
debandi bei sich aufzunehmen,
sagt Astrid Burri. «Das Projekt
entspricht natiirlich nicht den
traditionellen Vorstellungen ei-
nes landwirtschaftlichen Be-
triebs, dementsprechend be-
durfte die Idee etwas Gewoh-
nung», sagt sie.

Die Sekretirin des Vereins
Bio Luzern glaubt aber, es miis-
se langfristig ein Umdenken in
der Landwirtschaft stattfinden.
«Man muss seine Gewohnhei-
ten etwas anpassen», gibt aber
auch Sarah Peter zu. Oftmals
stelle sich anfangs leichte Uber-
forderung bei den Mitgliedern
ein, die es sonst gewohnt sind,
ihr Gemiisesortiment der Meni-
planung anzupassen und nicht
andersherum.

Hinweis

Anmeldungen fiir die neue Sai-
son sind ab sofort moglich. Wei-
tere Infos gibt es auf der Website
www.randebandi.ch.
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